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DAS SANS SOUCI WIEN

Lieber Gast,

herzlichen Dank fiir Thr Interesse! Es freut uns, dass
Sie das Sans Souci Wien fiir Ihre Veranstaltung in
Betracht ziehen. Bei einem personlichen Gespriach
stellen wir gerne ein maf3geschneidertes Angebot fiir
Sie zusammen. Verlassen Sie sich auf unsere professi-
onelle Betreuung und erleben Sie einen produktiven

Tag.

Wir freuen uns sehr Sie zu diesem Termin bei uns

begriiflen zu diirfen!

DAS HOTEL

Das Sans Souci Wien ist die Antwort auf das unaus-
gesprochene Verlangen nach einem urbanen Riick-
zugsort inmitten des kulturellen und kiinstlerischen
Zentrum Wiens. Direkt neben dem Wiener
MuseumsQuartier befindet sich ein sinnlicher Ort der
Entspannung, des vielschichtigen Genusses und der
Kunst. Hier wird nichts dem Zufall iiberlassen. Wir
sind stolz darauf, zwischen den Zeilen zu lesen und
unausgesprochene Wiinsche zu erfiillen. Treten Sie ein

in ein wahrhaftig besonderes Haus.

DANIEL WIMMER

Event Manager

events@sanssouci-wien.com
+43 1522 2520256

SANS3¥¢soucl

WIEN
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VERANSTALTUNGEN

SEMINARE | TAGUNGEN | WORKSHOPS
BUSINESS EVENTS

®
A, PRESSE-
PRIVATE ® o KONFERENZEN &
DINING SAN S 3.) SOUCl PRODUKT-
WIEN PRASENTATIONEN
o

STANDESAMTLICHE HOCHZEITEN | VERPARTNERUNGEN
PRIVATE FEIERN

SANSSOUCI

WIEN
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LE SALON

Unser eleganter Le Salon liegt im Erdgeschof$ und eignet sich hervorragend fiir Seminare, Presse-
konferenzen, Businessfriihstiicke, Meetings und Prasentationen, aber auch fiir private Feste. Der
Raum ist klimatisiert und durch grofie Rundbogen-Fenster von

Tageslicht durchflutet. Ein direkter Ausgang auf die Terrasse erméoglicht eine vitalisierende Pause.

Selbstverstandlich ist der Le Salon mit sémtlichen technischen Standards ausgestattet.

FLACHE & MASSE

4 M

S5 M

S/ 58 M2

SANS3&SOUCIH

WIEN
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LE SALON - BESTUHLUNG

BLOCKTAFEL N o4 KLASSENZIMMER N 30

IHRE IDEE ;-
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LE SALON - PREISE

Sie konnen unseren Le Salon {iber eine Raummiete mit Konsumtion oder iiber die Buchung von

Tagespauschalen mieten:

RAUMMIETE
Ganzer Tag 8-18 Uhr €680
Halber Tag 8-13|13-18 Uhr €450
Abendmiete 18-24 Uhr €450
Ab 24 Uhr / Stunde 24- X Uhr €50

In der Raummiete fur Sie inkludiert:

« gewiinschte Bestuhlung o Klimaanalage
»  Moderationskoffer o Beschilderung mit Firmenlogo
o Beamer und Leinwand o Garderobe
o dimmbares Licht o Blocke und Schreibmaterial
» kabelloses High Speed Internet (Wifi) o Flipchart, Pinnwand & Handmikrofon
PAUSCHALEN
HALBTAGESPAUSCHALE €79 GANZTAGESPAUSCHALE € 93
o Raummiete o Raummiete
o technische Ausstattung (wie beschrieben) « technische Ausstattung (wie beschrieben)
o unlimitiert alkoholfreie Getréinke, « unlimitiert alkoholfreie Getréinke,
Kaffee und Tee Kaffee und Tee
« 3-gingiges Mittagsmenii inkl. Gedeck « 3-gingiges Mittagsmenii inkl. Gedeck
o alkoholfreie Getranke zum Essen  alkoholfreie Getranke zum Essen
» eine siif$e oder pikante Kaffeepause sowie « zwei siifle oder pikante Kaffeepausen sowie
Obstkorb nach Saison Obstkorb nach Saison
o personliche Betreuung IThrer Veranstaltung o personliche Betreuung Threr Veranstaltung
vor Ort vor Ort
Die Preise verstehen sich pro Person und Die Preise verstehen sich pro Person und Tag inklusive
Halbtag inklusive aller Steuern und Abgaben. Die aller Steuern und Abgaben. Die Konferenzpauschale
Konferenzpauschale betragt pro Tag mindestens betrigt pro Tag mindestens
€ 790, unabhéngig von der Personenanzahl. € 930, unabhéngig von der Personenanzahl.

SANS%?‘(SOUCI

WIEN




SONSTIGES EQUIPMENT

Neben den standardmif3ig inkludierten Leistungen konnen Sie natiirlich auch noch

zusitzliche Ausstattung hinzubuchen.

Die Equipmentpreise gelten sowohl fiir den Le Salon als auch fiir das Rooftop Apartment.

EQUIPMENT INKLUDIERT | ZUSATZLICH PRO STUCK/TAG
Flipcharts 2 €25

Pinnwand 1 €25

Beamer 1 €190
Moderationskofter 1 € 150 wird als Kaution hinterlegt
Préasentator mit Laserpointer 1 im Moderationskofter inkludiert
Individuelle Dekoration 0 auf Anfrage
Handmikrofon 1 auf Anfrage

Mobiler Flatscreen 65“ 0 auf Anfrage
Telefonspinne 0 €250

Laptop 0 €50

3x Bithnenelemente 2x1m 0 €150

Adapter HDMI/VGA 2 im Moderationskoffer inkludiert
Rednerpult 1 €50

Zu Beginn Thres Seminartages erhalten Sie von uns einen Seminarkoffer mit

verschiedenen Kabeln, Adaptern, Prisentator usw. Wir erlauben uns hier fiir eine Kaution

dafiir auf Thre Rechnung zu buchen. Diese wird selbstverstandlich storniert sobald der

Koffer vollstandig retourniert wurde.

Sie sind auf der Suche nach weiteren technischen Gegenstdnden oder Dienstleistungen?

Lassen Sie uns wissen was Sie benotigen! Gemeinsam mit unseren Partnern ist es uns

moglich, fast jede Anforderung zu erfiillen.

SANS3¥¢soucl

WIEN
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ROOFTOP APARTMENT

Unser Rooftop Apartment im 5. Stock ist die optimale Wahl fiir Veranstaltungen,

die garantiert in Erinnerung bleiben und beeindrucken.

Mit dem atemberaubenden Blick iiber die prunkvollen Museen und die Wiener Innenstadt

sowie dem herzlichen Service des Sans Souci Wiens, punkten Sie bei Thren Gésten.

Auf tiber 300m? Fliache mit Tageslicht kénnen auflergewdhnliche Veranstaltungen

mit bis zu 70 Personen abgehalten werden.

Der grofite Raum mit 110m? bietet mit Leinwand, Beamer und einer Kiichenzeile,

viel Platz fiir einen erfolgreichen Tag.

Zusitzlich konnen auch noch bis zu 4 Break Out Riume mit ca. 25m?* mitbenutzt werden.

RAUM GROSSE
Fliche gesamt 300 m®
Flache Hauptraum (oberer Stock mit Aussicht) 110 m*
Breakout-Raum 1 30 m*
Breakout-Raum 2 20 m*
Breakout-Raum 3 16 m*
Breakout-Raum 4 14 m*

Gerne senden wir Thnen die Grundrisse des Rooftop Apartments auf Anfrage zu.

SANS3¥¢soucl

WIEN
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ROOFTOP APARTMENT - BESTUHLUNG HAUPTRAUM

SEMINAR
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TAFEL
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ROOFTOP APARTMENT - PREISE

Sie konnen unser Rooftop Apartment iiber die Raummiete zuziiglich Konsumation oder

tiber die Tagespauschalen mieten. Der Mindestbetrag aus Raummiete und Kosumation betréigt
halbtags € 1.200,- bzw. ganztags € 2.000,-.

RAUMMIETE
Ganzer Tag 8-18 Uhr €980
Halber Tag 8-13|13-18 Uhr €650
Breakout Rooms pro Raum €60

In der Raummiete fiir Sie inkludiert:

» gewiinschte Bestuhlung .
e Moderationskoffer .
e Beamer und Leinwand .
« Flipchart und Pinnwand .
o dimmbares Licht .

kabelloses High Speed Internet (Wifi)
Handmikrofon

Klimaanalage

Beschilderung mit Firmenlogo
Garderobe

PAUSCHALEN + RAUMMIETE

HALBTAGESPAUSCHALE €79 GANZTAGESPAUSCHALE €93

o unlimitiert alkoholfreie Getranke, o unlimitiert alkoholfreie Getrianke,
Kaffee und Tee Kaffee und Tee

o 3-gingiges Mittagsmenii inkl. Gedeck « 3-gingiges Mittagsmenii inkl. Gedeck

o alkoholfreie Getranke zum Essen + alkoholfreie Getranke zum Essen

« ecine siif$e oder pikante Kaffeepause sowie » zwei siifle oder pikante Kaffeepausen sowie
Obstkorb nach Saison Obstkorb nach Saison

o personliche Betreuung Threr Veranstaltung « personliche Betreuung IThrer Veranstaltung
vor Ort vor Ort

RAUMMIETE € 250 RAUMMIETE € 500

Die Preise verstehen sich pro Person inklusive aller Steuern und Abgaben.

SANsaf;ésoum

WIEN
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RESTAURANT VERANDA

KULINARIK | 19

Das Restaurant Veranda liegt im Erdgeschof8 und eignet sich hervorragend fiir Empfange,

Business Lunches und Dinnerveranstaltungen, aber auch fiir private Feste.

Der Raum ist klimatisiert und durch grofie Rundbogen-Fenster von Tageslicht durchflutet.

Fiir Fragen tiber die technische Ausstattung des Restaurants stehen wir Thnen

jederzeit gerne zur Verfiigung.

RAUM GROSSE
Fliche gesamt 140 m*
Raum ,,Bert Stern” 68 m*
Raum ,,Herbert BrandI® 44 m?
Raum ,,Hildegard Joos* 28 m?

GESAMTES RESTAURANT 100

STEHTISCHE ,BERT STERN*

50

Raum ,,Hildegard Joos*

Raum ,,Herbert Brandl“/

Raum ,,Hildegard Joos“

Raum ,,Herbert Brandl“

Raum

»Bert Stern*

SANS3¥¢soucl
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DIGITALER FLIPCHART

Ob mit dem Finger, dem Holzstift oder Essstabchen...
Schreiben Sie traditionell - und gleichzeitig digital.

Unser digitaler Flipchart bietet viel Raum fiir Kreativitat aber auch Flexibilitat

und ist analogen Flipcharts in vielerlei Hinsicht tiberlegen:

.
~ Incenhies

Confeiences

_Buents

« Kein lastiges Mitschreiben oder Abfotografieren mehr nétig
« Nie mehr eingetrocknete Stifte oder fehlendes Papier

« Einfaches Radieren mit dem Finger und
Loschen mit der Handflache

o Anschliisse: WLAN, 1x HDMI, 1x USB, 1x LAN

« Komfortables Einspielen digitaler Datenformate
(Drahtlos, HDMI, USB)

« Hervorragende Wiedergabe von Inhalten in UHD-Qualitit

« Digitales Bearbeiten, Speichern und Weiterleiten von Inhalten
« Flexibler Einsatz im Hoch- und Querformat

« 55 Zoll Diagonale

« 4K Auflosung (2160 x 3840 Pixel)

Zum Abschluss werden die prasentierten Informationen sicher gespeichert.

Das Kopieren von Bildschirminformationen, oder das

Fotografieren ist unnotig, da alle erstellten Inhalte einfach per E-Mail versendet werden.

KOSTEN PRO TAG INKLUSIVE KURZER UND EINFACHER EINSCHULUNG

€ 80

SANS§}SOUQ

WIEN







KULINARIK IM SANS SOUCI

Zu einer gelungenen Veranstaltung gehort ein kulinarisches Angebot, das bei
Thren Gésten positive Eindriicke hinterldsst. Aus diesem Grund bekommen Sie

ein auf Thre Bediirfnisse individuell angepasstes Angebot.

Damit Sie trotzdem schon ein wenig erahnen kénnen, wie wir Kulinarik
verstehen, finden Sie auf den folgenden Seiten ein paar Beispielmeniis und

Arrangements. Anderungen der Preise vorbehalten.

SAng}souu

WIEN
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FRUHSTUCK

SANS SOUCI FRUHSTUCK

Kaffee & Tee
Frisch gepresster Orangensaft
Mineralwasser Prickelnd und Still
Smoothies
Obstsalat im Glas
Birchermiisli im Glas
Couscous Salat im Glas | frisches Gemiise
Lachs im Glas | Oberskren
Jourgebick | Beinschinken | Kren
Jourgebick | Gouda | Feigensenf
Schokoladencroissants- oder Muffin

Hausgemachter Kuchen

€ 29 PRO PERSON

+ 1 Glas Laurent Perrier Champagner pro Person

€ 35 PRO PERSON

Sollten Sie weitere Wiinsche haben, bestehen natiirlich

zahlreiche Individualisierungsmoglichkeiten.

SANSSOUCI

WIEN
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SEMINARPAUSEN - BEISPIELE

TAG 1

TAG 2

TAG 3

Zu einem produktiven Meeting gehoren auch energiespendende Seminarpausen.

Wir haben drei Beispiele fiir Sie, welche saisonal angepasst werden.

PAUSE VORMITTAG PAUSE NACHMITTAG
JEWEILS € 23 PRO PERSON JEWEILS € 15 PRO PERSON
JOURGEBACK BROWNIE
Beinschinken, Kren
MILCHREIS
TRAUBEN-GOUDA-SPIESSE
MARSHMALLOW
QUINOASALAT
JOURGEBACK
Raucherlachs, Dill-Senf-Sauce APFELSTRUDEL
GEMUSESTICKS NATURJOGHURT MIT BEEREN
Zitronen-Ingwer-Dip }
FRUCHTEGELEE
HUHNER-CURRY-SALAT
JOURGEBACK
Gouda, Feigensenf CHEESE CAKE
ROHSCHINKEN SCHOKOMOUSSE
Dorrzwetschke )
KURISKERN COOKIES
FREGOLA-SALAT

SANS%%‘-SOUQ

WIEN
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CANAPEES & GEFULLTE WECKERL

CANAPEES

ROHSCHINKEN
Melone | Paprika

GERAUCHERTE ENTENBRUST
Sellerie | Apfel

RAUCHERLACHS
Gurke | Kren

GEBEIZTE FORELLE
Erbse | Wasabi

ZIEGENKASE
Cranberries | Karotte

FRISCHKASE
Kiirbiskren | Chutney

COUSCOUS
Zucchini | Granatapfel

JEWEILS € 3,5

SANs%ﬁéSOUCI

WIEN

GEFULLTE WECKERL

BEINSCHINKEN
Steirer Kren

SALAMI
Essiggurke

ROASTBEEF
Kapern

RAUCHERLACHS
Dill-Senf-Sauce

BRIE
Preiselbeere

GOUDA

Feigensenf

GRILLGEMUSE

Hummus

JEWEILS € 3,5




FINGERFOOD & SNACKS

VORSPEISEN

FORELLEN-FRISCHKASE-CREPE
Rogen | Dille

RAUCHERLACHS-SANDWICH
Kren | Rucola | Pumpernickel

GERAUCHERTE ENTENBRUST
Brunnenkresse | Schwarznuss | Birne

VITELLO TONNATO
Erdépfel | Thunfisch | Kapern

GEFULLTE PAPRIKA
Quinoa | Schafskise | Spinat

ZIEGENKASE-PRALINE
Haselnuss | Zucchini

TAFELSPITZSULZCHEN
Paprika | Kiirbiskernol

JOGHURT-TOPFEN-NOCKERL

NASCHMARKTKUCHLEIN
Kaffee | Granatapfel | Physalis

DESSERTS

SCHOKOLADE
Brownie | Ganache | Mousse

HAUPTSPEISEN

GEGRILLTER FISCH NACH SAISON

Polenta | Blutampfer | Pinienkern | Zitrone

WALLER

Szegedinerkraut | Paprika | Brunnenkresse

12-STUNDEN-LAMM
Roter Reis | Karotte | Rosine

WIENER SCHNITZEL
Erdépfelsalat | Preiselbeere

ENTRECOTE
Sellerie | Erdépfel | Parmesan

SPINAT-STRUDEL
Walnuss | Krauterrahm

RISOTTO

Petersilie | Scamorza | Dérrtomate

ERDAPFELKNODEL
Ziegenkise | Rote Riibe | Kren

Beere | Baiser

APFELKUCHEN

PRO STUCK € 4,8

Streusel | Tonka

BISCUIT-ROULADE
Marille | Vanille

CHEESE CAKE
Créme Brilée | Orange

Wir empfehlen 4 Vorspeisen,
4 Hauptspeisen & 2 Desserts
pro Person.

SANs-f;f—souu

WIEN
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BEISPIELE - ABENDMENUS

Die folgenden Meniis sollen Lust auf Kulinarik machen! Allerdings bitten wir Sie

diese exemplarisch zu betrachten. Fiir Ihre Veranstaltung werden wir Thnen gerne

ein Menii anbieten, das der Saison entspricht.

MENU 1

BERGKASE
Fisole | Topinambur

oder

PETERSILIENSUPPE

Forelle | Croutons

ERDAPFELKNODEL
Taleggio | Spinat | Radieschen

oder

WALLER

Belugalinsen | Lardo | Kohlsprosse

oder

TAFELSPITZ VOM KALB
Pastinake | Erbse | Mandel

NOUGATKNODEL
Sauerrahm

DREI-GANG MENU
€ 49 INKL. GEDECK

SANSSOUCI

WIEN

MENU 2

SPINATTALER

Entenbrust | Walnuss

oder

ERBSENSUPPE

Topinambur | Blutampfer

OSTERREIS
Safran | Saubohne | Vogerlsalat

oder

LACHSFORELLE
Dinkel | Karotte | Rosine | Kerbel

oder

ENTRECOTE
Stiffkartoffel | Shiitake
Radieschen | schwarzer Knoblauch

ZITRONE
Mandel | Baisé

DREI-GANG MENU
€ 49 INKL. GEDECK




AUSZUG AUS DER GETRANKEKARTE

ALKOHOLFREI

MINERALWASSER
still | prickelnd
0,75 | 7

FRUCHTSAFT DOCKNER
Apfel | Pfirsich | Johannisbeere
0255

COCA COoLA
und weitere Softdrinks
0,33] 4,5

SMOOQOTHIE ,,BODY ROCK*“
Brokkoli, Apfel, Karotte, Petersil & Zitrone
0,33] 6,5

BIER

STIEGL BRAUKUNST
untergariges Vollbier
0,335

CHAMPAGNER

CHAMPAGNE LAURENT PERRIER
brut
0,75 75

CHAMPAGNE RUINART
brut
0,75]95

CHAMPAGNE RUINART
rosé
0,75 | 130

PROSECCO MIONETTO D.O.C.G
0,75 | 49

WEISSWEIN

GRUNER VELTLINER
Fritsch | Niederosterreich
0,75 | 32

WIENER GEMISCHTER SATZ
Mayer am Pfarrplatz | Wien
0,75 36

RIESLING ,WIESTHALEN*
Christ | Wien
0,75 | 36

SAUVIGNON BLANC SCHUTTENBERG
Glatzer | Niederosterreich
0,75 | 42

PINOT GRIGIO
Elena Walch | Stdtirol
0,75 | 40

ROTWEIN

ZWEIGELT DONAULOSS
Fritsch | Niederosterreich
0,75 | 32

BLAUFRANKISCH MERLOT
J. Heinrich | Burgenland
0,75 | 34

CABERNET SAUVIGNON
,CSATERBERG"
Stubits | Burgenland

0,75 | 38

PINOT NOIR
Markowitsch | Niederdsterreich
0,75 | 44

SANS%%SOUO
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ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

Vorliegende allgemeine Geschéftsbedingungen sind Ver-
tragsbestandteil des vom Veranstalter erteilten Auftrages fiir
Seminare bzw. Veranstaltungen an die Hotel Sans Souci Ma-
nagement GmbH. Anderslautende Bedingungen sind un-
giiltig. Der Veranstalter unterwirft sich diesen Bedingungen
sowie allen einschlidgigen gewerberechtlichen Vorschriften
und iibernimmt die Haftung fiir deren Einhaltung.

Garantie der teilnehmenden Personen

Das Hotel benétigt bei allen Veranstaltungen bis spétes-
tens 3 Werktage vor Beginn der Veranstaltung die Anzahl
der teilnehmenden Personen. Die Garantiezahl muss in

der Reservierungsabteilung bekannt gegeben werden und
bedarf der Riickbestatigung. Diese Zahl gilt als garantierte
Mindestteilnehmerzahl und wird dem Veranstalter in je-
dem Fall in Rechnung gestellt. Sollten dariiber hinaus mehr
Personen (als bestellt) teilnehmen, so wird die tatsiachlich
anwesende Personenanzahl verrechnet.

Stornierung von Veranstaltungen
Bei einer Stornierung bis zu 4 Wochen vor Veranstaltungs-

termin wird keine Gebiihr verrechnet. Erfolgt ein Storno bis
zu 2 Wochen vor dem festgesetzten Termin werden 50% der
gesamten gebuchten Leistungen in Rechnung gestellt, bei
einem Storno bis zu 3 Tagen vorher 75% und innerhalb von
3 Tagen 100% der gesamten gebuchten Leistungen.

«  Alle Reservierungen, Anderungen und Stornierungen
bediirfen der Schriftform. Im Falle hoherer Gewalt
bleibt der Riicktritt vom Vertrag dem Hotel vorbehal-
ten. Schadenersatzanspriiche gegen das Hotel sind in
diesem Fall ausgeschlossen.

o Die Vertragspartner verpflichten sich, diese Vereinba-
rung und insbesondere Buchungssituation und Preisge-
staltung gegeniiber Dritten geheim zu halten.

o  Fir alle nicht in dieser Vereinbarung geregelten Punkte
kommt erganzend das Kooperationsabkommen tiber
die Vermittlung von Unterkunft und Verpflegung des
Osterreichischen Fachverbandes der Hotel- und Beher-
bergungsbetriebe mit dem Osterreichischen Fachver-
band der Reisebiiros zur Anwendung.

o Das Hotel ist berechtigt, die tatsdchliche Unterkunfts-
leistung in einem ranggleichen Hotelbetrieb zu erbrin-
gen.

Stornierung durch das Hotel:
Das Hotel behalt sich vor jederzeit und ohne Angabe von

Griinden das Vertragsverhaltnis zu beenden, wenn:

o Der Veranstalter auch nach Verstreichen einer vom
Hotel gesetzten Nachfrist die Anzahlung nicht bezahlt
hat.

o Der Ruf und die Sicherheit des Hotels durch die gegen-
stindliche Veranstaltung / Gruppenbuchung gefihrdet
wird.

Das Hotel hat den Veranstalter vom Riicktrittrecht unver-
ziiglich schriftlich in Kenntnis zu setzen. Es entsteht kein
Anspruch des Veranstalters auf Schadenersatz.

Gesetzliche Mehrwertsteuer & Preisangabe
Soweit gesetzlich vorgeschriebene Mehrwertsteuer anfillt,

ist sie in den Preisen inkludiert (ausgenommen Subunter-
nehmer).

Raummieten

Vereinbarte Raummieten gelten ausschliefSlich fiir die
Bereitstellung der bestellten Raumlichkeiten, sowie fiir das
vereinbarte Mobiliar.

Personalkosten

Bei Veranstaltungen, die nach 24.00 Uhr andauern, er-
lauben wir uns pro Servicemitarbeiter und angefangener
Stunde € 30,00 in Rechnung zu stellen.

Getrankeabrechnung
Falls keine andere Vereinbarung getroffen wurde, werden

alle Getranke nach tatsachlichem Verbrauch verrechnet.

Technikerarbeiten

Sind fiir die Veranstaltung technische Arbeiten von Fremd-
firmen erforderlich, so wird das Hotel dem Veranstalter die
dafiir anfallenden Kosten weiterverrechnen. Die Fremd-
firma darf nur mit Genehmigung des Hotels arbeiten bzw.
Anderungen am Hoteleigentum vornehmen.

Abbau/Abtransport von eingebrachten Gegenstinden,

Fremdgeréten, Maschinen
Der Abbau/Abtransport der eingebrachten Gegenstinde

muss fachgemifd durchgefithrt und bis zum vertraglich
bestimmten Zeitpunkt erfolgt bzw. beendet sein; widrigen-
falls ist das Hotel Sans Souci berechtigt, alle eingebrachten
Gegenstidnde, unabhingig davon in wessen Eigentum sie
stehen, zu Lasten und auf Gefahr des Mieters entfernen
und/oder verwahren zu lassen. Die Anlieferung bzw. der
Abtransport darf nur in der Zeit zwischen 07:00 und 21:00
Uhr erfolgen.

SANS%‘;;‘(SOUCI

WIEN
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ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

Abgaben und Gebiihren bei Veranstaltungen
Der Veranstalter sorgt fiir simtliche behordliche Anmel-

dungen der Veranstaltung und hat dariiber hinaus samt-
liche mit der Veranstaltung verbundenen gesetzlichen
Verpflichtungen zu erfiillen und vorgeschriebene behérd-
liche Genehmigungen rechtzeitig zu erwirken. Die dies-
beziiglichen Kosten tragt der Veranstalter. Die Einhaltung
der gesetzlichen Verpflichtungen sowie das Vorliegen der
erforderlichen Genehmigungen sind auf Verlangen von Ho-
tel Sans Souci nachzuweisen. Anmeldung und Zahlung der
AKM und aller anderen Abgaben und Gebiihren sind vom
Veranstalter zu besorgen bzw. zu bezahlen. Der Veranstalter
hat das Hotel Sans Souci diesbeziiglich schad- und klaglos
zu halten.

Dekoration

Der Veranstalter ist verpflichtet, dem Hotel das beabsich-
tigte Anbringen von Dekorationsmaterial oder sonstigen
Dekorationsgegenstdnden mitzuteilen und hierfiir die
Bewilligung des Hotels einzuholen; die Installation bzw. das
Anbringen muss von Fachpersonal durchgefiihrt werden.
Des Weiteren miissen alle

feuerpolizeilichen Bestimmungen eingehalten werden.

Die Veranstaltungsrdume diirfen nicht beschadigt wer-

den. Samtliche durch die Herstellung und den Abbau von
Dekorationsmaterial anfallenden Kosten gehen zulasten des
Veranstalters.

Werbemafinahmen

Alle Werbemafinahmen des Vertragspartners sind vom
Hotel zu genehmigen. Dies gilt insbesondere fiir Plakate,
Programme, etc. Fiir die Ankiindigung einer Veranstaltung
darf nur die vom Hotel genehmigte Benennung verwendet
werden.

Aufzeichnungen und Ubertragungen
Zur Herstellung und Verwendung von Ton- oder Filmauf-

zeichnungen sowie von Tontréager-, Rundfunk- und Fernse-
haufnahmen ist eine schriftliche Genehmigung des Hotels
einzuholen.

Bewachung
Das Hotel tibernimmt keine Haftung fiir die vom Mieter

eingebrachten Gegenstinde, insbesondere wird kein Ersatz
fir beschddigte oder gestohlene Giiter geleistet. Die Auf-
sichtsmitarbeiter vom Hotel Sans Souci sind nicht befugt,
Auftrage irgendwelcher Art vom Veranstalter entgegen-
zunehmen. Hotel Sans Souci haftet in keiner Weise fiir
entgegen dieser Bestimmung erteilte bzw. angenommene
Auftrige. Das Hotel behilt sich vor, in besonderen Fillen in
Absprache mit dem Veranstalter Securities fiir die Veran-
staltung zu bestellen, welche an den Veranstalter weiterver-
rechnet werden.

Haftun

Der Veranstalter haftet fiir Beschadigungen, welche durch
dessen Giste, Mitarbeiter oder Beauftragte verursacht wer-
den. Gegebenenfalls wird das Hotel vom Veranstalter den
Abschluss einer geeigneten Versicherung verlangen.

Technische Stérungen
Fiir technische Stérungen sowie Unterbrechungen oder

Storungen der Energieversorgung (Strom, Wasser, etc.) falls
sie nicht vorsitzlich oder grob fahrldssig von Mitarbeitern
und Beauftragten vom Hotel verursacht wird, sowie fiir
Betriebsstorungen jeglicher Art, ibernimmt das Hotel Sans
Souci keine Haftung.

Brandschutztechnische Bestimmungen
Feuerlosch-, und sonstige Sicherheitseinrichtungen diirfen

nicht verbaut, tiberspannt oder verstellt werden. Alle Génge
in den Rdumen sowie die Ausgdnge und Notausginge

sind in voller Breite freizuhalten und diirfen nicht durch
Aufbaumaterial, Transportmittel oder andere Gegenstiande
verstellt werden.

Rauchverbot
In allen Raumlichkeiten das Hotel Sans Souci Wien
herrscht Rauchverbot.

Rechnungslegung
Alle Preise verstehen sich inklusive aller Steuern und

Abgaben. Die Rechnung wird am Tage der Veranstaltung
ausgestellt und ist nach Erhalt und ohne Abziige zahlbar.

Gerichtsstand ist Wien, Osterreich

SANS{‘;’(SOUCI
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